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VAISSELLE FRANÇAISE,
RÉUTILISABLE ET PERSONNALISABLE

RÉSERVÉ AUX PROFESSIONNELS 





NOTRE INNOVATION

Notre mission est de créer la vaisselle de demain pour répondre aux enjeux de
la restauration et assurer la transition vers un monde sans déchets.

Reus’eat milite en faveur d’une expérience client et consommateur optimisée
tout en préservant nos ressources et réduisant l’impact environnemental. 

COMPATIBLE LOI AGEC
1ERJANV

2021
1ERJANV

2023
DÈS 

2040
Les couverts, pailles,
assiettes et boîtes
en plastique à
usage unique sont
bannis du marché
européen.

Les établissements de
restauration avec plus
de 20 places assises
sont tenus de servir
les repas dans de la
vaisselle
réemployable.

La loi AGEC
prévoit la fin des
emballages en
plastique à
usage unique
d’ici 2040.



UNE DÉMARCHE
D’ÉCONOMIE CIRCULAIRE

SOURCER PROPREMENT
On fabrique de la vaisselle 100% bio-sourcée, c’est-à-dire qu’elle ne contient
ni PLA, ni ingrédients d’origine fossile et pétrolière. On a fait le choix de
sélectionner les meilleurs ingrédients pour une vaisselle durable tout en
optimisant l’expérience consommateur et protégeant l’environnement.

On privilégie les circuits courts et nous travaillons avec des partenaires et
industriels de la région Auvergne Rhône-Alpes.

On propose une gamme de vaisselle 100% fabriquée en France et plus
précisément à Thiers (63), la capitale de la coutellerie !

Notre formulation 100% bio-sourcée s’injecte dans l’industrie plastique
actuelle pour conserver le savoir-faire français industriel et produire à
haute volumétrie afin de répondre au mieux à vos besoins.

SAUVEGARDER LES EMPLOIS

fabrication 

française
100%



ges 

Notre vaisselle est réemployable afin de limiter les déchets, réduire vos dépenses  
en divisant le coût par le nombre de lavages et assurer la transition vers le
réutilisable pour plus de durabilité !

Elle est garantie réutilisable 100 fois en plonge professionnelle (3-4 minutes à
70°C) et 50 fois en lave-vaisselle domestique (2h entre 45°c à 80°C).

FABRIQUÉE
EN FRANCE

AGRÉABLE
EN BOUCHE

RÉUTILISABLE ET 
PERSONNALISABLE

RÉUTILISER  100 FOIS

en plonge
professionnelle

VAISSELLE PLUS DURABLE

moins d’émissions de CO₂ avec
l’utilisation de vaisselle
réutilisable par rapport à de la
vaisselle à usage unique.

3,4% 2,5x
des émissions mondiales
de gaz à effet de serre
sont liées à la production
de plastique.

100x



SOLO : 
fourchette ou
cuillère ou
couteau 

Traiteur
Plateaux repas
Evènementiel 
Dégustation en entreprise

SOLO

NOS OFFRES 
COUVERTS REUS’EAT 

DUO TRIO

DUO : 
fourchette + cuillère
fourchette + couteau 
cuillère + couteau

TRIO : 
fourchette + cuillère 
+ couteau

CLIENTS 

AVANTAGES
Lisse et agréable en bouche 
100% fabriqué en France
Léger par rapport à l’inox 
Lavable x 100 en plonge professionnelle
Coût divisé par 100 avec la réutilisation

ILS L’ONT DÉJÀ ADOPTÉ !



 

FICHE PRODUIT
REUS’EAT

Plonge professionnelle : 100 fois 
Lave-vaisselle : 50 fois

POIDS

EMBALLAGE

RÉUTILISATION

Fourchette : 8,5 g 
Cuillère : 8,8 g 
Couteau : 7,9 g
 Kit : 34,5 g 
Pochon : 11 g

cartonette, pochon coton, sachet papier

USAGE

DIMENSIONS

Adapté aux plats chauds
(jusqu’à 80°C) et plats froids.

Ne pas mettre au four et au
micro-ondes

À conserver à l’abri de
l’humidité et de la poussière.

Fourchette : 15,4 x 3 x 0,4 cm 
Cuillère : 15,4 x 3 x 0,4 cm 
Couteau : 16,7 x 3 x 0,4 cm 

Fabrication : 100% française, produits à Thiers (63) en Auvergne Rhône-Alpes
Origine des matériaux : polymères 100% bio-sourcés et cellulose, sans plastique
pétro-sourcé, sans PLA, sans OGM
Texture : lisse, sans odeur ni goût et agréable en bouche



NOUVEAUTÉ 2025
PETITE CUILLÈRE REUS’EAT

DIMENSIONSPOIDS

1 cuillère à café : 3 g

Lavage en plonge professionnelle : 100 passages 

RÉUTILISATION

10,5cm

2 cm 0,9 cm

Les petites cuillères Reus’eat sont 100% bio-sourcées, fabriquées en France et
réutilisables. Elles sont à destination des traiteurs, pour les verrines et les
boissons chaudes, des glaciers et de l’évènementiel (buffet, lieux d’exception,...)

Elles sont lisses et agréables en bouche pour sublimer votre expérience !

L’essayer c’est l’adopter ! 



 

NOS OFFRES

Couvert
SOLO : 3 références

CARTONS POIDS

1000 
 

1000 

1000 

1 carton

1 carton

1 carton

MINIMUM

8,5 kg

8,8 kg

7,9 kg

2  cartons

2 cartons

2 cartons

17,3 kg

16,7 kg

16,4 kg

Fourchette
 
Cuillère

Couteau

DUO : 3 références

Fourchette + Cuillère
 
Cuillère + Couteau

Fourchette + Couteau

1000
 

1000
 

1000

1 carton 25,2 kg

TRIO = KIT COMPLET : 1 référence

Fourchette + Cuillère + Couteau 1000

Gobelet

1000 1 carton

1 carton

1 carton

0,5 kg

0,7 kg

0,9 kg

Gobelet 25 cL 

Gobelet 33 cL 

Gobelet 50 cL 

1000

1000

1  carton 3 kg 

Petite cuillère

Petite cuillère 1000



 

PERSONNALISEZ 
À VOTRE IMAGE !

POUR UNE EXPÉRIENCE CLIENT MÉMORABLE !

Personnalisez votre vaisselle à votre image ! Une initiative qui traduit et valorise vos
engagements RSE en faveur de la transition écologique.

Nous proposons de rajouter le logo ou une phrase de votre entreprise sur les
pochons. Il est également possible de graver votre logo sur le manche du couvert.  

Pochon à votre logo Gravure à votre logo
La gravure laser est réalisée par
une entreprise engagée basée
en Haute-Savoie (74).

Les pochons en coton sont
fabriqués, imprimés et
personnalisés en Espagne. 

COUVERTS EN 
POCHON COTON

COUVERTS GRAVÉS
SUR LE MANCHE



La cartonette vous permet une mise en rayon facilitée avec le trou européen.
Les couverts sont livrés accrochés avec 3 serflex sur la cartonette. 
Favorisez l’expérience en magasin : le client peut toucher, comparer, et valider
la qualité du produit en un geste. Un produit visible, accessible et sécurisé : prêt
à convaincre.

COUVERTS SUR 
SUPPORT CARTON

DIMENSIONS

POIDS

Support carton seul : 12 g
Support carton avec kit couverts : 38 g

21 cm

6 cm 11,8 cm

UTILISÉE PAR

Légers / Made in France /
Réutilisables 

AVANTAGES



 

12 kits par PAV
2 facings et 6 en pronfondeur 
Les kits sont soit en sachet papier
soit en pochon coton

CONDITIONNEMENT

COUVERTS EN
PRÊT À VENDRE 

Sacher papier + 1 trio de couverts : 28 g
Sachet papier + 1 duo de couverts : 20 g
Sachet papier + 1 solo de couverts : 11 g

POIDS

COUVERTS EN 
SACHET PAPIER

Facilitez la vente des kits couverts
Reus’eat avec le prêt à vendre !

Pensé pour les différents points de
vente, il s’intègre facilement dans
votre espace de restauration.

UTILISÉE PAR

Les couverts en sachet papier, c’est
l’alternative idéale pour les plateaux
repas, les points de vente et la vente
nomade !



Gravure couvert : 4 références 

CARTONS POIDS

1000
 

1000

1000

1000

1 carton

1 carton

1 carton

1 carton

MINIMUM

8,5 kg

8,8 kg

7,9 kg

25,2 kg

Fourchette gravée
 
Cuillère gravée

Couteau gravé

Kit complet* gravé

NOS OFFRES

Pochon coton : 1 référence

1 carton 36,2 kg
Kit complet + pochon coton
personnalisé à votre logo 1000

*Kit complet = fourchette + cuillère + couteau

1  carton 3 kg 

Support carton
Support carton + kit complet 1000

Prêt à vendre
1 PAV 1 boîte

1 carton
Offre comptoir

Offre points de vente 6 PAV

0,65 kg

3,9 kg

2 cartons 140 kg

Sachet papier

Kit complet + sachet papier 5000



 

1 kit PLV comprend : 
un support plexi 
un flyer personnalisé 
une base en bois

CONDITIONNEMENT

UTILISÉ PAR

NOTRE KIT
COMMUNICATION

SUPPORT PLV
Informez vos clients de votre
transition vers le réutilisable avec
nos supports PLV !
Nous personnalisons le flyer selon
vos besoins pour le rendre cohérent
avec vos valeurs et votre ADN.

Pour réussir sa transition vers le réutilisable, nous vous accompagnons sur
votre plan de communication pour faire accepter le changement à vos clients.
Chez Reus’eat, nous proposons un kit de communication clé en main. 
En informant et suscitant davantage d’émotions, vous gagnez en attractivité et
fidéliserez votre clientèle !

26% des consommateurs déclarent qu'ils se rendront
plus souvent dans un établissement si des
pratiques en matière de développement durable
y sont mises en place

source : rapport “PULSE” mensuel de CGA concernant les habitudes de
consommation dans les établissements CHR de septembre 2023



 

L.HETET - Responsable évenementiel

NOS CLIENTS

Depuis plusieurs années déjà, nous utilisons des plateaux-repas

recyclables et recyclés. Et cette année, tout naturellement on s'est

tourné vers Reus'eat pour avoir des nouveaux couverts en drêche de

bière, doux et agréables en bouche. Les couverts complètent notre

offre pour nos consommateurs en itinérance durant l’évènement.



 

NOUS CONTACTER

Marie Nagy  - Présidente
 marie.nagy@reuseat.com

07.71.72.38.01

Armand Ferro  - DG
armand.ferro@reuseat.com

06.86.21.31.09

SAS Reus’eat
1 Boulevard Jules Favre

Incubateur Les Premières
69006 Lyon

www.reuseat.com

Découvrez Reus’eat
@reuseat


	CATALOGUE 2026
	VAISSELLE FRANÇAISE, RÉUTILISABLE ET PERSONNALISABLE

	NOTRE INNOVATION
	SOURCER PROPREMENT
	Couvert SOLO : 3 références

	Gravure couvert : 4 références
	L.HETET - Responsable évenementiel
	Découvrez Reus’eat


